
CHAROL AIS
ANGUS

HAL

BÁR ÁNY

STEAK
HÚSAINKAT PROFI GRILLMESTER KÉSZÍTI FASZENES GRILLSÜTŐBEN,  

MEDIUM RARE-RE SÜTVE. KÖRETTEL TÁLALJUK.

IG: @GROENKVELENCE

Kecskeméti gazdaságból 
származó, 6 hétig 
szárazon érlelt prémium 
Charolais marhahús. 
Kivételes puhaság és 
zamatosság jellemzi.

Az Angus marha húsa ki-
váló minőségű, rendkívül 
szaftos és ízletes, amit  
a finom márványozott-
ságnak köszönhet. Gaz-
dag, vajas íz és magas 
fehérjetartalom jellemzi.RIB EYE 

4590 FT  /100 g

T-BONE 
4350 FT  /100 g

HÁTSZÍN
5290 FT  /100 g 

BÉLSZÍN   
3950 FT /100 g

RIB EYE
4950 FT /100 g 

HÁTSZÍN
5290 FT /100 g

 

ARANYDURBINCS (ORATA) 
Finom, enyhén édeskés 
húsáról ismert.

4990 FT / ADAG

Csontos bárányborda 
egyenesen Erdélyből. 

8190 FT / ADAG
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